Kontrolrapport

Virksomhed Bone's Restauranter, Holstebro

Adresse @Pstergade 17

Postnr/By 7500 Holstebro

Denne kontrol, dato

14-10-2019

Tidligere kontrol
Dato 04-06-2019

CVR-nr. 19639606

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Rengering 1 Dato 06-12-2018
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[X] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
®
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret holdbarhed og

friskhed pa optgede, ferdigsaltede og marinerede spareribs i

kelerum. Ingen anmaerkninger. Gode arbejdsgange for

handtering af salatbar er kontrolleret. Virksomheden

redegjorde for udskiftning af ingredienser i salatbaren samt

fastsatte holdbarhedstider. Ingen anmaerkninger.

Opbevaringstemperatur i kglerum ved spareribs og ved

fedevarer i salatbar er kontrolleret uden anmaerkninger.

rKontroIIeret, at der er faciliteter til hygiejnisk handvask i

kokken. Ved en handvask virker seebe- og papirdispenser ikke

efter hensigten. Virksomheden oplyser, at der fglges op herpa.
Ok.
Hygiejne: Renggring: Renggring i kelerum med spareribs og i

salatbar er kontrolleret uden anmeerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater vedrgrende varmebehandling og

nedkgling af spareribs for perioden fra den 1. juli 2019 til dags

dato. Ingen anmaerkninger.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i

fodevarehygiejne, herunder handtering af spareribs samt

salatbar. Virksomheden redegjorde for instruktion af nye

medarbejdere.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



