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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger. Virksomhedens afbødende foranstaltning
for at imødegå akrylamid ved pomfritter herunder stegning ved
165 grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler, faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Ydet konkret vejledning om påbevaring og beskyllelse af
fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
herunder vægge og lofter, køle og frostrum, køle og
fryseniventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for akrylamid.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring, nedkøling, varemodtagelse samt
opbevaringstemperatur. fra det sidste 3 måneder. Der mangler
enkelte målinger for september og oktober. Forholdet vurderes
som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: pommesfrites bakker og
skumbakker.


