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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for at
anvendte desinfektionsmidler er godkendte.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Køleopbevaringen, faciliteter til hygiejnisk håndvask, adskillelse
mellem forskellige fødevarer opbevaret på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: pålægsmaskine, overflader på border, afvaskes
og herefter brug af godkendt desinfektionsmidler
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser der skal
opsættes flere hylder samt ændring på arbejdes bord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køle og frost opbevaringen,
varmbehandlingen samt nedkølningen fra august 2019 og til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledet om opbevaringen af emballages.


