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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Salgsvognen var ikke brug
ved tilsynet. Kontrolleret hygiejnisk forhold og faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret salgsvognen med udstyr.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret salgsvognen med
udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for kontrol af varemodtagelse og
opbevaringstemperatur for sæson 2019. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Følgende er
konstateret: Virksomheden mangler en risikoanalsye, men har
dokumentation for varemodtagesle og
opbevaringstemperaturer. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at skriftlig risikoanalyse skal
være tilgængelig i virksomheden, og vejledt konkret om, at en
branchekodes risikoanalyse eller Fødevarestyrelsens
selvbetjeningsblanketter
(http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Side
r/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.) kan anvendes.
Konkret vejledt om blanketvalg, blanket nr. 6 er gennemgået
som eksempel. Vejledt generelt om reglerne for egenkontrol,
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herunder egenkontrolprogram som er dækkende for virksomehdens aktiviteter.
Mærkning og information: Kontrolleret procedure for håndtering af oplysninger om allergener samt skiltning til
forbrugeren om, at oplysninger om allergener kan fås ved henvendelse til personale. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ejeren af virksomheden oplyser, at
virksomheden er mobilvirksomhed og har sæsonaktiviteter fra maj til september.


