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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost,
adskillelse og overdækning, procedurer for håndtering af buffet
og mad leveret til nabovirksomheder, vaske dedikeret til
håndvask med sæbe og papir.
Vejledt om tørring af plasticbøtter inden de sættes sammen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lagerlokale med køle og
fryseenheder, kølerum, køle og fryseskabe i køkken,
arbejdsborde, vægge, gulve, emfang og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køle og fryseopbevaring, opvarmning,
nedkøling, langtidsstegning, fejlrapporter og vedligehold for
perioden fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


