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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i butik og på
lager, målt køletemperaturer for 2- og 5 graders varer samt
køleopbevaring af skal-æg, procedurer ved tag selv brød samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask på fødevarelager. Kvalitet af
frugt/grønt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Butik, herunder køle- og frostenheder, hylder og
lagerområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butik, lager, kølebokse samt køle og frostbokse med
inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation for opbevaringstemperaturer
køl/frost og varemodtagelse samt tilbagetrækningskontrol for
september 2019.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret
holdbarhedsmærkning af mejeri-og pålægsvarer, brød, og fersk
kød. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


