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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for transport af fanget fisk,
som ises ned. Håndtering og kassation af
engangsflamingokasser. Set opskæring af fisk. Opbevaring af
fersk fisk og røgede produkter. Laksesider i salgsmontre er lige
blevet klargjort. Vejledt generelt om opbevaringstemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, isterningemaskine, opskæringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligehold af inventar og udstyr.
Vejledt generelt om vedligeholdelsesregler, herunder
bordunderflade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling siden sidste tilsyn.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).


