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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare på og udenfor køl, temperatur målt i
frys og køl, virksomheden har redegjort for hygiejnisk flow i
produktion. Vejledt generelt om regler for desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulv vægge samt inventar der er produktbærende. .
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Loft i køkken.
Følgende er konstateret: Loft i køkken fremstår med små huller.
Loft vurderes ikke muligt at rengøre tilstrækkeligt, om med
mulig risiko for drys fra huller.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for indretning af
fødevarevirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, nedkøling og opbevaring for de sidste 3
måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Vejledt generelt om regler for ophængning af kontrolrapporter.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne sygdomme.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent90-100 %] er overholdt.
Kontrolleret sidste kvartal samt stikprøvevis kontrol af vare i køkken, politik er udarbejdet.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Korrekt anvendelse af plastik bøtter.


