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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
adskillelse ved håndtering og opbevaring af rå og spiseklare
fødevarer således at kontaminering forebygges. Kontrolleret
beskyttelse af rå og spiseklare fødevarer i køleskab og kølerum.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køleborde, køleskabe og
kølerum. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenlokaler og
inventar: Produktions- og ekspeditionsområde, køleskabe,
kølerum, frostrum, opvaskemaskine samt inventar iøvrigt.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenlokaler, kølerum, frostrum, lagerfaciliteter samt inventar.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrol (opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling) i perioden 15. marts til 21. oktober 2019. Færgen
har været i drift lørdag/søndag i sommerhalvåret.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Er en fejl, og vil
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blive dokumenteret fremover.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.


