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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden meddeler den bruger
damp til desinfiktion ved kværning af æbler(kværn) procedure
for tilvirkning af cider, procedure for tapning a ciider, faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tappelokale herunder udstyr til tapning og kværning, gulv,
vægge i tilvirkningslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: tilvirkningslokale herunder gulv, vægge samt
æblepresse. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indsamling af
æbler samt produktion af cider for 2 batch.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: intern sporbarhed samt sporbarhed på et parti
æbler.Ingen anmærkninger.
Der er ikke opbevaret færdigmærkede cider.
Vejledt konkret om mærkningsregler for fødevare
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Analyser/baggrundsdokumentation for 500 liters
tanke.


