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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomheden nedkøling og
opvarmning proedure. Gennemgået virksomheden håndtering
af buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Virksomhedens
ene isteningsmaskine fremstår med kalk belægninger i hjørner
samt begynedende på lamellerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengøringskontrol af udstyr og øge
rengøring af udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
nedkøling, opbevaring, varemodtagelse for perioden august til
dags dato. Set risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolsprocedure.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


