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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret mundlig procedure og
hygiejnisk håndtering af fødevarer ved opvarmning og
nedkøling samt ved genopvarmning af evt. rester, kontrolleret
stikprøvevis opbevaringstemperatur i kølerum samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder
produktionsborde, kippande, kipgryde og udsugning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens beskrevne
procedure vedr. beklædning samt langt hår er opsat på en
sådan måde, at der er nedsat risiko for at der kommer hår i det
færdige produkt. Virksomheden oplyser at der fremadrettet vil
være krav til eleverne om at bære forklæde ved medvirken i
køkkenet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og genopvarmning for oktober 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse ved elevernes
medvirken i køkkenet herunder personlig hygiejne og fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


