
Nova sushi

 

 

Jernbanegade 8C

4700  Næstved

39592010

24-10-2019 1
17-09-2018

1
1  
 

1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

55 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Ved tilsynets start var der ikke håndsæbe eller
engangshåndaftørring. Virksomheden hentede straks nyt og
satte op. Der var blot en kok og en tjener på arbejde, og øvrige
vaske var forsynet med papir og sæbe.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for personlig hygiejne.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for måling af pH på sushir-is, samt forevist
pH-strips man anvender til dette.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for september
2019 til dato, stikprøvevist kontrolleret indfrysning, opbevaring
og opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


