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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskemaskine, køle- og
fryseindretninger, grøntområde, barområde samt tørvarelager.
Konkret vejledt om rengøring under køle/fryseindretninger i
indgangsparti samt om at fjerne transportplast så rengøring er
mulig.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser at der er
planlagt renovering af blandt andet opvaskeområdet i januar
måned 2020, hvor der også vil blive etableret en håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
gennemført egenkontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra juni til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer uden
anmærkninger.


