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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost
og på lager, samt kontrolleret temperaturer i køle og
fryseskabe.
Kontrolleret hygiejnisk tilberedning af skinkesnitzel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulve
og flader i spise/Café-område, samt køkken med tilhørende
lokaler med opvask og lagerfasciliteter.
Kontrolleret rengøring af ovne samt emhætte.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stand og vedligehold af inventar og udstyr.
Kontrolleret at køleog fryseskabes tætningslister er intakte og
uden revner, samt kontrolleret at døre og vinduer kan lukke tæt
af hensyn til skadevoldere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Kontrolleret at virkomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter, samt stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens optegnelser for varemodtagelse, temperaturer
ikøle og fryseskabe, samt opvarmning/tilberedning, fra sidste
kontrolbesøg og til dags dato.


