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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er faciliteter til hygiejnsik håndvask.
Generel vejledning omkring opsætning af papirshåndklæder.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer. Gennemgået procedure
for slagtning og pakning af egen produktion af kød, hos
autoriseret slagter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgslokale, fryser, samt salgsreoler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Salgslokale.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af fryser, gulv, vægge, loft, samt salgsreoler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomheden aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperatur for perioden oktober 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
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information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer.
Andet: I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og
risikovurdering, personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger, registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


