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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet, stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder, kontrolleret
mundtlige procedurer for varmebehandling og nedkøling af
rullesteg samt brun sauce, kontrolleret udendørs
affaldshåndtering samt kontrolleret procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler taget
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret forrum til personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret med et løsningsforslag om evt. at påmonterer
dørpumpe på dør ind til personaletoilet samt ind til forrum, så
disse altid fremstår lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af koldt køkken, herunder hylder,
borde samt køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling og nedkøling af fødevarer er gennemgået.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


