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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Det er oplyst at alt frugt og grønt
skylles inden brug.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af inventar, gulv og vægge i produktion, kølerum,
frostrum og kundeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling for uge 16-42 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
færdigpakkede fødevarer er mærket med følgende
obligatoriske oplysninger og er læsbare: producentoplysning,
varebetegnelse, ingrediensliste, allergener,
tilsætningsstofferkategori, mængdeangivelse, nettovægt,
holdbarhedsangivelse, opbevaring samt næringsdeklaration for
følgende produkter: "salat m. rejer og laks", "grøn salat m. tun
og æg" og "pastasalat m. kylling".
Virksomheden oplyser skriftligt at oplysninger om allergene
ingredienser kan fås på forespørgsel - OK.


