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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hakning af kogt skinke. Set opbevaring
af letfordærvelige fødevarer på køl og frost. Gennemgået
procedurer for håndtering af rester, samt opbevaring af
stålcontainere om natten. Fået fremvist et funktionsdygtigt
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tilvirkeområde, toiletter, samt
kundeområde. Set køle-ogfryseskab, samt køleskuffer og kold
jomfru i køkken, der fremstår rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set generel vedligeholdelse i køkken, herunder
gummilister i kold jomfru, gulvfliser samt bordplader i køkken.
Følgende er konstateret: Trådhylder i det ene køleskab i køkken
fremstår med to hylder, hvor belægningen er gået i stykker. Det
oplyses, at der er bestilt nye hylder. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling i hele 2019.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


