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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse og tildækning af fødevarer
opbevaret på køl og frost. Set faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, lagerlokale og
køkkeninventar herunder køle/fryse møbler, opvaskemaskine,
emfang samt ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt opvarmning
og nedkøling fra sidste tilsyn til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden er vejledt i
oplysning om allergener samt hvordan man finder allergene
ingredienser på mærkning af halvfabrikata.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist
kontrolleret 10 varepartier for holdbarhedsangivelse herunder
at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Vejledt om at fødevarer mærket med holdbarhedsangivelsen



Helle Hallen

 

 

Vrenderupvej 40 C

6818  Årre

36066814

Kontrolrapport

side 2 af 2

29-10-2019

”bedst før” gerne må sælges efter udløb, hvis fødevaren stadig er egnet til konsum og forbrugere tydeligt gøres
opmærksom på at datoen for ”bedst før” er overskredet.
Fødevarer mærket med ”sidste anvendelsesdato” må ikke sælges/anvendes efter den angivne dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter + CVR er
kontrolleret i CVR registret.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


