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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter, målt
opbevaringstemperatur på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvask kølerum med inventar.
Følgende er konstateret: rengøring af loft og rørmaskine.
Loftet mellem ventilationskasse og loft ca. 5 cm mellemrum
fremstod med enkelte spindelvæv. Rørmaskinen fremstod med
enkelte ældre belægninger. virksomheden ville straks får
fjernet spindelvæv og rengjort og evt. købt ny gummiliste til
rørmaskine da denne var af ældre dato og svært at rengøre.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
inventar i lokaler hvor der håndteres fødevare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opvarmning og
nedkøling samt dokumentation for dette fra sidste
kontrolbesøg go til d.d.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


