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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Håndvask i tilvirkningslokale og på personaletoilet er forsynet
med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
I forbindelse med opstart af salg af indisk mad er virksomheden
vejledt om regel for nedkøling (hurtigere nedkøling) af
fødevarer, samt om 3 timers-regel for salg af letfordærvelige
fødevarer, der opbevares ved stuetemperatur indtil salg.
Vejledt generelt om regel for varmholdelse af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af tilvirkningslokaler og personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
tilvirkningslokaler, herunder er gulv i køkken blevet malet.
Ingen anmærkninger.
Der er private effekter, såsom værktøj i virksomhedens lager. I
den forbindelse oplyser virksomheden, man har planlagt at
dele lagerområde i 2 forskellige rum, således man holder
tingene adskilt. Vejledt om regel.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige risiko analyse, og dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer for køleinventar,
varmebehandling og nedkøling i 2019.
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Vejledt om at tilføje de forskellige indiske mad i skema for varmebehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


