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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask, toilet er
placeret ved siden af virksomhed
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Temperatur i
køleinventar, virksomheden håndtere grønt på bord og fersk
kød på et andet bord, virksomheden har mundligt redegjort for
procedure for at imødegå krydskonterminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder gulv, under inventar, ved opvaskemaskine, ved
grønttilvirkning samt ved kød tilvirkning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken herunder overflader der kommer i
kontakt med fødevare, loft, gulv i køkken, stikprøvevis kontrol
af løst udstyr til fødevareproduktion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Døre i virksomhed herunder i køkken og ved
indgangsparti
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vedligeholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden procedure for stegning af
pommes frites for at minimere akrylamid herunder temperatur 150 grader i friture.


