
LAUSES GRILL NYBORG APS

 

 

Vesterhavnen 1

5800  Nyborg

75146310

0
31-10-2019 1
23-10-2018

1
21-06-2018

1
16-02-2017

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

2 timer

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedure for håndtering af
anvendelse af desinfektionsmidlet på softicemaskiner herunder
hvor og hvordan virksomheden anvender desinfektionsmidlet,
herunder dosering, virketid og at virksomheden efter
afskylleles med rent vand. Virksomheden oplyser at de lejer
softicemaskinen og at leverandøren leverer rengørings- og
desinfektionsmidlet, samt databladet på desinkeftionsmidlet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejniske
håndvaskeforhold med papir og sæbe, opbevaring, adskillelse
og tildækningen af fødevarer herudner temperaturkontrol af
køle-/ fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende udstyr:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende udstyr: Procedurer for håndtering ved anvendelse af
rengøring og desinfektionsmidler, herunder at virksomheden
overholder desinfektionsmidlets virketid og dosis. – Sikring af
at virksomheden foretager to adskilte processer en rengørings
og desinfektions proces samt efter afskylling med rent vand.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: at virksomheden
anvender godkendt desinfektionsmidler med journal-nr. som er
Godkendt af fødevarestyrelsen. Vejledet om reglerne for
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godkendelse af desinfektionsmidler, herunder at alle anvendte desinfektionsmidler skal være Godkendt af
fødevarestyrelsen med journal-nr. , samt vejledt konkret omkring at desinfektionsmidler, herunder overholdelse
af producentens doserings vejledning, virketid samt efter afskylleles med rent vand og at dette foretages som
særskiltet arbejdsprocesser. Fotodokumentation taget af desinfektionsmidlet som anvendes til softicemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Køkkenet med inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra april
2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


