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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
fryseskabe samt tildækning og adskillelse af fødevarer i samme.
Set tilvirkning af stegt kalkun samt salater. Virksomheden har
gennemgået procedure ved transport af fødevarer ved engros
virksomhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
samt opvaskeområdet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Procedure for
rengøring af bil der anvendes til levering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl/frost, opvarmning samt
nedkøling og varmholdelse for perioden siden sidste tilsyn i
september 2018 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter på hjemmesiden med, at oplysninger om allergener kan fås på
forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Bagepapir.


