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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl.
Virksomheden har redegjort for anvendelse af rester, herunder
procedure for genopvarmning. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ved dørpanel i varemodtagelse er der
begyndende opsvulmning af træværk, Forholdet er vurderet
som en bagatel.
Virksomheden har redegjort for procedure for vedligehold af
kølefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling samt registrering af
diverse køletemperatur perioden oktober - november 2019.


