Kontrolrapport

Virksomhed Kagesmeden

Denne kontrol, dato

07-11-2019
Adresse Spodsbjergvej 239
Postnr/By 5900 Rudkgbing Tidligere kontrol
CVR-nr. 40510990 Dato
-
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport 1
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger

sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: At der er tilstreekkelig med bordplads

samt vaske. Virksomheden benytter toilet i privat. Dette

vureders som OK da det er mindre virksomhed med ingen

ansatte. Opbevaring af fgdevarer pa frost.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Renggring af produktionslokale samt produktionsudstyr.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Vedligeholdelse af lokale samt udstyr.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophangning af

kontrolinformationsblanket.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens procedurer for maerkning af

feerdigpakket fgdevarer, herunder maerkning for allergener
samt sporbarhed,

Godkendelser m.v.: | forbindelse med udvidet

fgrstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om

egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige

stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af seerlige ravarer,

personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,

og registrering, gkologi samt vaesentligt &ndrede aktiviteter.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



