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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: At virksomheden har et godt
produktionsflow og at indretningen understøtter god adfærd,
som gør det muligt at have en god personlig hygiejne så der
ikke opstår fødevaresikkerhedsmæssige problemer. At der
findes særskilt vask til håndvask med sæbe og papir og den er
hensigtsmæssigt placeret i forbindelse med
produktionsområdet. At der er et tilstrækkeligt antal vaske til
virksomhedens produktion. At der er adgang til
hensigtsmæssigt placeret personaletoilet med forrum til toilet.

Kontrolleret temperaturen i køleskabe, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At virksomheden er hensigtsmæssigt indrettet,
og at lokaler, inventar og udstyr er i god stand og vel
vedligeholdt.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaringstemperaturen og opvarmningskontrol siden sidste tilsyn. Virksomheden har
oplyst de oftest ikke har rester og derfor har skrevet ingen rester under nedkølingskontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


