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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og adskillelse
mellem råvarer og færdigvarer i kølerum herunder målt
temperatur, opbevaring af fødevarer i lagerlokaler, at der er
sæbe og papirhåndklæde ved håndvask i køkken. Gennemgået
procedurer for klargøring af grønsager, det er oplyst at alle
grønsager skylles inden anvendelse i salater eller varme retter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, udstyr og inventar, opvask samt lagerlokaler.
Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om løsningmuligheder for
vedligeholdelse af gulv i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater i perioden maj
2019 til d.d for køle-frostopbevaring, varemodtagelse af
kølevarer, varmebehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


