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1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået flow for
produktion af rullepølse, ingen anmærkninger. Kontrolleret
anvendte desinfiktionsmiddel er godkendte, ingen
anmærkninger. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk håndvask
og aftørring af hænder. Ingen anmærkninger. Vejledt om vækst
og krav til listeria.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
inventar og udstyr, ingen anmærkninger. Gennemgået dosering
og virketider for desinfiktionsmiddel, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligholdelse af
virksomhedens inventar, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse for listeria. Følgende er konstateret:
Virksomhedens risikoanalyse er ikke dækkende for
virksomhedens produktion og salg. Risikoanalysen omfatter
kun generelle forhold for mikroorganismer og ikke specifikt
listeria, idet opbevaring ved 5 grC ikke er en styrende
foranstaltning for vækst af listeria. Virksomheden angav d.d.
holdbarheden på sylte til 7 dage ved 5 grader celsius, hvilket
giver risiko for sygdomsfremkaldende vækst af Listeria. Vejledt
konkret om, at virksomheden kan få oplysninger om
risikoanalyse på Fødevarestyrelsens hjemmeside herunder at
en styrende foranstaltning f.eks. kan være en holdbarhed under
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Kontrolrapport

side 2 af 2

06-11-2019

5 dage fra produktion til indtagelse.
Set dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol samt opvarmning/nedkøling, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


