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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer hvor der ikke er
kølekrav.
Følgende er konstateret: Flere fødevarer i køkken er ikke
tildækkede. Så som mandler der tilberedt. Pynt til forskellige
retter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om tildækning af fødevarer der opbevares i
køkken. Fødevarer skal opbevares hygiejnisk forsvarligt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring og
adskillelse af fødevarer i kølerum. Opbevaringstemperatur i
kølerum og kølemøbler i køkken. Sæbe og papir til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr, inventar og lokaler i
køkken, grovkøkken, kølerum og serveringslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opvarmning/nedkøling af fødevarer og varemodtagelse for de
sidste 3 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.


