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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og engangsaftørring,
temperaturkontrol i køle- og fryseenheder.
Følgende er konstateret: På tilsynet lægges uemballerede
skinkestykker løst ned i kummefryser oven på emballerede
frosne fødevarer så der er risiko for kontaminering.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at undgå krydskontaminering.
Konkret vejledt om løsningsforslag til f.eks at komme
skinkestykkerne i egnede poser eller andet
fødevarekontaktmateriale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølebord inkl gummilister,
kold jomfru og anretterbord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse af
fødevare med og uden kølekrav.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatu, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn og frem til dags dato. Konkret vejledt
om løsningsforslag til at måle varmebehandling i forskellige
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fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


