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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, tilbagetrækning, sporbarhed og registrering
fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer i køle- og fryseindretninger,
opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Mundtligt gennemgået
procedurer for overvågning af montre med tag selv brød
uemballeret uden anmærkninger. Endvidere kontrolleret
forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Hygiejne: Rengøring: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af køle- og
fryseindretninger, lager for returflaskerum, indgangsparti,
grøntafdeling, montre med uemballeret bagerbrød samt
varemodtagelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Hele, glatte vaskbare
flader, gulv samt set fungerende termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret elektronisk
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udarbejdelse af risikoanalyse og egenkontrolprogram tilpasset virksomhedens aktiviteter herunder
modtagerkontrol samt opbevaringstemperatur. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Set dokumentation for overført historik.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af fødevarer udsat til salg. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR.


