Kontrolrapport

Virksomhed DSB Kursuscenter

Adresse Fyrvej 1

Postnr/By 5800 Nyborg
25050053

CVR-nr.
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Denne kontrol, dato

13-11-2019

Tidligere kontrol
Dato 05-02-2018

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

-

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 16-01-2017

Dato 01-09-2016

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hygiejniske handvaskeforhold med papir

og sxebe, opbevaring og adskillelse fedevarer herunder

temperaturkontrol af kgleenheder og fisk sat til optgning pa

kekkenbordet, samt mundtlige procedurer for nedkgling af

saucer herunder temperakrav. Vejledt konkret omkring korrekt

anvendelse af indstikstermometer ved handteringen af

temperaturkontrol for opvarmning og nedkgling

Hygiejne: Renggpring: Folgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende udstyr: Gryder,

plastspande til opbevaring af fgdevarer, kglerum,

arbejdsredskaber og isternings maskinen. Vejledt konkret

omkring at seette renggringsfrekvensen op pa svaert

tilgeengelige steder som hjgrner ved gulvet i omradet ved

bageovnen, under hylder ved opbevaring af plastspande ved

bageovn, hidndtagene pa kglerum/ frostrum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er stikprgvevis kontrolleret

uden anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Kgkkenet herunder at vinduer og veegge. Kontrolleret: Gang

ved kglerum, fryser og tgrlager.

Felgende er konstateret: Yderdgr star aben med direkte adgang

til lager og produktionslokale. Virksomheden lukkede staks

dgrene Forholdet vurderes under de foreliggende

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 20 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed DSB Kursuscenter

Adresse Fyrvej 1

Postnr/By 5800 Nyborg
CVR-nr. 25050053

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse, da virksomheden oplyser at dgren vil blive holdt lukket,

Vejledt generelt om regler for skadedyrssikring af produktionslokaler og lager lokaler, herunder at der sikres

mod indtraengende af skadeggrer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

nedkgling.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkgling fra april 2019 til dags dato.
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