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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse og opbevaring af fødevarer,
herunder temperaturer i køleinventar, faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Virksomheden redegjorde
mundtligt for procedurer for tilvirkning af sous vide af hele
oksestege og -bøffer, ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
frasortering af grønne kartofler på lager i kælder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader og gulve i
produktionskøkken, bar i restaurant, bar i kælder, lagerrum i
kælder med inventar, herunder også indvendige sider i
isterninge- og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
langtidsstegning, herunder sous vide. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse,
tid og temperatur, og nedkøling siden seneste kontrolbesøg i
marts 2019 til den 12. november 2019.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer. Virksomhedens
fødevareaktiviteter. Følgende er konstateret: Registrering er
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dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret: sous vide
poser fra Cater Food.


