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side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået procedure for
håndtering og nedfrysning af fersk fisk til sushi,
opbevaringstemperatur på køl og frost samt adskillelse af
fødevarer under opbevaring og produktion samt
varmebehandling af kylling og rejer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktbærende overflader i køkken og tilvirkningsområde ved
salgsdisk, ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: I køleenhed under salgsdisk er der
begyndende mørke belægninger i gummikant på låger og der
er produktrester uder enheden. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køkken. Følgende er konstateret: På væg ved siden af friture er
maling ved at være slidt af, hvilket hindre hygiejnisk
renholdelse. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret omkring glatte, vaskbare og ikke-fugt absorberende
overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for



Sino Sushi

 

 

Skanderborgvej 213

8260  Viby J

33497490

Kontrolrapport

side 2 af 2

14-11-2019

varemodtagelse, opbevaring og opvarmning for de sidste 3 mdr.
Kontrolleret: Risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden anvender FVST's risikoanalyse og har blanket
1, 3, 6 ,9, 10 og 12. Virksomheden har udfyldt risikoanalyser siden sidste tilsyn, men mangler blanket 2.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.


