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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret temperatur i
køleindretninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning/nedkøling af flæskesteg herunder korrekt brug af
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, arbejdsborde, spækbræk, køleskabe og fryser i
produktionsområde og køkkenet i anden bygning.
Opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for
nedkøling for perioden sidste kontrolbesøg og frem til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning for
perioden sidste kontrolbesøg og frem til d.d.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


