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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaring samt adskillelse af fødevarer i kølerum, opbevaring
af fødevarer i køle-/ og frostenheder samt målt
opbevaringstemperaturer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder opvaskeafsnit, kølerum, køle-/ og frostenheder,
grøntområde, bagerområde og serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Stikrprøvevis kontrolelret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling for perioden siden sidste kontrol til d.d.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: Kontrolleret om virksomheden skilter med at oplysninger
om allergener kan fås på forespørgsel. Vejledt generelt om at virksomheden som minimum skal skilte med
allegerne kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


