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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
procedure i forbindelse med nedkøling.
Opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevarer i
kølemøbler samt faciliteter til hygiejnisk håndvask ved
produktionsområde. Virksomheden anvender fælles
opvaskevogn til vask af service. Kontrolleret at, der er mulighed
for hygiejnisk håndvask i opvaske vogn.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt rengøringsniveau på inventar og gulv i
produktionsområde herunder inventar samt opvaskevogn.
Følgende er konstateret: Handicap toilet og personale toiletter
fremstår ikke tilstrækkeligt rent langs kanter. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af toiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt vedligeholdelsesniveau på inventar og
bordplader i produktionsområde. Virksomheden oplyser at, der
er inkøbt maling til gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
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modtagerkontrol af kølevarer, temperaturkontrol af køleindretninger, indfrysning af fersk fisk og pH måling af ris,
opvarmning og nedkøling for perioden sidste tilsyn og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


