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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse og opbevaring af fødevarer,
herunder temperaturer i køleinventar, faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader og gulve i
produktionskøkken, køle-/fryserum, barområde og opvaskerum
med inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
ovennævnte lokaler med inventar, ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser, at de har lagt en plan for udbedring af
loft over opvaskemaskine, som har tendens til mørke
belægninger, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
nedkøling, indfrysning af fisk, og tid og temperatur siden
seneste kontrolbesøg den 4. oktober 2018 til den 14. november
2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR-nummer, ok.


