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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk håndvask, temperatur på køl,
opbevaring og adskillelse af rå og spiseklare fødevare,
gennemgået procedure for buffet samt madrester ingen
anmærkninger. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen PAH ved fremstilling af røget fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: køkken, kølemøbel, opvaskemaskine,
produktbærende overflader, ingen anmærkninger. Følgende er
konstateret: i mikroovne ses madrester i loftet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opvarmning,
kontrol af varmrøgning, temperatur på køl og frost, nedkøling,
fra sidste tilsyn til d.d. ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


