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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
ferske kyllinge bryster og ferske bøffer og bacon i køleskuffer i
køkkenet, målt temperatur i køleskuffe i køkkenet til 3.5°C uden
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens skrifltige procedure
for at Helllmanns mayonaise må opbevares ved
stuetemperatur i 1 måned. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost, ved opvarmning og
varmholdelse af fødevarer samt ved nedkøling af fødevarer fra
sidste kontrolbesøg den 1. novmber 2019 til denne kontroldato
uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


