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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering i
forbindelse med stegning af kød, bagning af brød samt
fremstilling af smørrebrød, herunder adskillelse af produkter.
OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenlokaler,
serveringsområde, køle- og frostrum samt opvaskeafdeling,
herunder rengøring af emfang, ovne, pålægsmaskine samt
salatsnittere. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram samt set
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring samt
varmebehandling og nedkøling for perioden januar til
november 2019. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Andet: Der er kontrolleret sporbarhed på fersk Skærissing
filetter. Ingen anmærkninger.


