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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået mundtlig procedure for
bagning af pizza og croissant herunder temperatur, tid samt
farve på spiseklar produkt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring, antal og placering af vaske samt
forrum til toilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Brødudsalg og køkken på 1. sal herunder gulv, vægge,
hylder og bordoverflader. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret
om løsningsforslag til vedligeholdelse af skærebrætter samt
brug af vedligeholdelsesplan i egenkontrolsprogrammet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret:
Virksomhedens risikoanalyse indeholder ikke kemiske risici
vedr. akrylamid men i stedet PAH som er mindre relevant.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, virksomheden
kavlitetsansvarlig oplyser pr. telefon at tillæg vedr. akrylamid
kan fremsendes med det samme og egenkontrolsprogrammet
blive opdateret. Vejledt generelt om akrylamid.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Risikoanalyse
herunder vedligeholdelse af udstyr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


