
Christians Have

Afdelingskøkkener

Blok C - stuen

Christians Torv 124

2680  Solrød Strand
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Christians have er ved dagens tilsyn generelt vejledt om at sikre
dækkende og tilgængelig risikoanalyse, egenkontrolprogram og
dokumentere efter egen fastsatte frekvens. Der er ved dagens
tilsyn fundet store forskelle mellem de enkelte køkkener.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer samt
vaske og håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af afdelings
køkken med inventar og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse, egenkontrolprogram og
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning fra sidste tilsyn til d.d. Vejledt om at overholde
egen fastsatte frekvens som er 1 gang om ugen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


