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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køkkenområdet incl. udstyr og inventar.
Følgende er konstateret: træ skærebrætter og træ skeer
mangler overfladebehandling så de har en glat afvaskelige
overflade så fødevarer ikke suger ind i træet.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret:Dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, varmholdelse og
opvarmningskontrol siden 1/1 2019.
Følgende er konstateret:Enkelte dage er temperaturen højere
end 5 C i varemodtagelsen og kølekæden er derved brudt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden har oplyst der kun har været et arrangement i år
hvor der laves mad fra bunden af som bestod af østers, der ikke
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skal varmes op til 75, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: plastskåle og film.


