
Odense Universitetshospital,

afd. ITA 1

Indgang 8 / 1. sal

Sdr. Boulevard 29

5000  Odense C

29190909

0
19-11-2019 1
06-06-2018

1
27-06-2017

1
12-09-2016

1
1  
 

1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 

1  
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken samt kontrolleret opbevaringstemperatur i
køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
egenkontrolprocedurer. Følgende er konstateret:
Virksomheden kan ikke fremvise skriftlige
egenkontrolprocedurer. Virksomheden oplyser at de vil få dem
udarbejdet med det samme. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
varmebehandling for oktober til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravende til brug
af det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdet, herunder skiltning samt fremvisning af kvartalsvis
dokumentation på, at det leverende køkken er registreret til
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brug af det pågældende spisemærke. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Automatbæger samt lille
paptallerkener.


