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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: virksomheden har ny indrettet serverings og
bespisningsområde, etaleret nyt køle- og frostrumsamt sat nye
låg på kipgryder, ok. stikprøvevist kontrolleret vedligeholdelse
af produktionslokaler, ok. virksomheden oplyser at der er en
plan for vedligehold af afløb/riste ved produktionsområde.
Mærkning og information: Følgende er stikprøvevis kontrolleret
uden anmærkninger: mærkning på færdigpakker med frosne
midddagsretter,ok. vejledt generelt om enkelte
tilpasninger/tilføjelser til mærkningen.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for dosering af konserveringsmidler
og farvestoffer.


