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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabet. Der
var sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i
køkken. Kontrolleret virksomhedens procedure for håndtering
af fx. pålæg efter åbning af pakken med hensyn til holdbarhed
af produktet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
termometer, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevarer. Vejledt om hvordan man kan kalibrere
termometeren ved at anvende iskoldt vand og kogende vand.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og opbevaringstemperatur i 2018 og 2019.
Konstateret: Opvarmning af fødevarer er ikke dokumenteret i
september og oktober 2019. Ifølge virksomheden egenkontrol
skal opvarmning dokumenteres 1 gang om måned. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret at virksomheden har en skriftlig risiko analyse,
som er fælles med køkken på 1. sal, ok.


