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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der er
tilstrækkeligt - tilgængelige og hensigtsmæssige placeret vaske i
køkken og på personaletoilettet med mulighed for hygiejnisk
håndvask. Ingen anmærkninger
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskabe og fryser.
Ingen anmærkninger. Virksomheden redegjorde for deres
procedure vedr. fremstilling af ris til sushi herunder blandings
forholdet af ris/eddike og måling af PH. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken, lager
og personaletoilet. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
gulve, vægge, loft samt div udstyr/maskiner i køkken,
køle/fryseskabe, lager og personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om at der kan opstå
fødevaresikkerhedsmæssige problemer ved manglende
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden
mundtlig redegjorde for deres procedure for vedligeholdelse og
at deres risikoanalyse/egenkontrol omhandler
vedligeholdelsesprocedure, som sikre at lokaler/inventar
løbende vedligeholdelse. Ingen anmærkninge
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af
opbevaringstemperatur, indfrysning (-20) og måling af PH
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værdig fra januar 2019 til dags dato. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden har en risikoanalyse for
aktiviteten "måling af PH". Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


